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Prezado (a) Aluno (a):

Todo conteddo referente as normas da escola Fran Tonello encontra-se
permanentemente disponivel para consulta de todos.

O presente instrumento deve ser lido por todos os alunos para a adocdo e
cumprimento de forma padronizada de todos os procedimentos definidos pela Escola Fran
Tonello, garantindo assim, a seguranca alimentar do que é produzido, bem como a seguranca

dos manipuladores.

INFRA-ESTRUTURA UTILIZADA PARA AULAS

e As aulas tedricas serdo ministradas em nosso auditério ou no mesdo da cozinha 1.
e As aulas praticas acontecerdo nas cozinhas 1 e 2, ministradas por professores da

equipe e/ou convidados, de acordo com a disponibilidade e programacado da escola.

LIMPEZA
e Todos os utensilios utilizados durante as aulas serdo higienizados pela equipe de
limpeza da prépria escola.
e E de responsabilidade do aluno manter a bancada organizada e limpa durante e no
termino da aula.
e O descarte de organicos deve ser realizado nas lixeiras presentes em cada bancada.

e Material reciclavel disponibilizamos lixeiras especificas em todas as salas.

MATERIAL DIDATICO

e As apostilas das aulas praticas serdo disponibilizadas online.

e Aulas tedricas, serdo disponibilizadas online apds o encontro.
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UNIFORMES E NORMAS

Os alunos devem apresentar-se, na cozinha, com a vestimenta definida como padrao

para os alunos da escola, bem como, obedecendo todas as demais normas por ela definidas.

O aluno devera comparecer as aulas utilizando:

Camiseta branca

Avental fornecido pela Escola (exceto curso INTRODUCAO A GASTRONOMIA
FUNCIONAL 2)

Faixa do cabelo ou bandana fornecida pela Escola (exceto curso INTRODUCAO A
GASTRONOMIA FUNCIONAL 2)

Sapato tipo crocs sem furos ou ténis fechado

Calga preta ou jeans

Touca descartavel para cabelo fornecida pela escola

MASCARA e PROPE (DESCARTAVEIS) fornecida pela escola

Utilizar luvas quando solicitado pelo Chef de cozinha (manipulacdo de alimentos
prontos).

E proibido a entrada e retirada de alimentos da cozinha.

O cabelo deve estar sempre preso e totalmente dentro da touca.

E proibido o uso de adornos (brincos, piercings, anéis, alianca, pulseiras, reldgio,
correntes e colares), bem como esmalte e unhas compridas.

A manipulacdo de alimentos prontos para o consumo DEVE SER REALIZADA COM
UTILIZACAO DE LUVAS DESCARTAVEIS.

Antes da aula ser iniciada, caso o aluno queira permanecer com o celular, o mesmo
deve ser coberto com plastico filme.

A escola possui armarios para armazenamento de todos os itens pessoais.

Sobre o Mise em Place e receitas

Nao é permitido a troca de insumos nas receitas.

Ndo é permitido, alterar as quantidades de insumos ou solicitar novos insumos ao
professor.

Caso venha errar a receita, ndo sera permitido um novo Mise em place para refazer a
mesma.
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NAO E PERMITIDA A ENTRADA DO ALUNO NA COZINHA PARA AULAS PRATICAS, QUANDO:

Chegar 15 minutos apés o inicio da aula.
Sem uniforme (avental + faixa de cabelo + cal¢a jeans + camiseta + toca + propé).
Utilizando adornos (anéis, aliangas, brincos, correntes e Piercing).

CONDUTA DO ALUNO

Ndo é permitido trazer acompanhante para aulas tedricas e praticas.

Caso o aluno vira faltar, sé podera fazer reposicdo da mesma apresentando atestado
médico.

Em caso de desisténcia do curso, ndo haverd reembolso do valor pago e serd cobrado
uma multa de 50% do valor 4 vencer. (Para pagamentos no boleto).

As normas de conduta tém como objetivo promover a ordem e a seguranca do aluno

e de todos os colaboradores da Escola Fran Tonello.

Qualquer conduta descrita abaixo estara sujeita a sang¢des pela escola determinadas:

Ameacar ou colocar em perigo a saude propria ou de outros;

Tentativa de roubo de qualquer espécie dentro das instalacdes (inclusive alimentos);
Quebra ou uso inadequado de equipamentos e utensilios;

Violacdo do cédigo de higiene e regras;

Portar alimentos trazidos de fora, bem como confeccionar alimentos dentro da
cozinha que ndo sejam da prépria aula;

A ndo comunicagao de doencgas transmissiveis;

O desrespeito para com qualquer professor, funciondrio e membro da equipe;

O NAO CUMPRIMENTO DAS NORMAS ACIMA, IMPEDIRA O INGRESSO DO ALUNO NAS AULAS

PRATICAS E ACARRETARA EM ADVERTENCIAS POR ESCRITO.

A Escola Fran Tonello, tem o compromisso de levar para os seus alunos, contetddos atuais

com os melhores ingredientes e técnicas de preparo em cozinha.

Desejamos um otimo curso!
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